Pommersche Tollaschten

Zutaten fir 4 Portionen:
250 g Menhl

100 g Zucker

75 g Semmelbrésel
1TL Salz

75 g Rosinen

Schale von %2 Zitrone
1 Prise Anis

1 Prise Kardamom

1 Prise Zimt
Thymian

50 g Griebenschmalz
1/8 | Schweineblut

2 L Fleischbriihe

Zubereitung:

Erst die trockenen Zutaten vermischen, dann dashe@eschmalz und Schweineblut unter
ruhren. Zuletzt mit den Handen einen Teig darawtd Aus dem Teig Kl63e formen und in
der heiRen Brihe etwa 20 Minuten gar ziehen lassen.

www.karlshagen-an-der-ostsee.de



